
 
 
 

 
 
 

Diamant 
Grand Gala d’Apéritifs et Buffet de Hors-d’œuvre…. 

Cocktail Bellini et cocktail de Fruits frais non alcoolisé,  
Jus d’Orange et d’Ananas, Eau minérale 

Vin blanc Arneis et Mousseux Cuvée brut sélection « Camin » 
 

      Finger Food  … au Buffet 
 

Verrine de Queues de Crevettes à la Sauce rose 
Saumon mariné avec Mousse « Princesse » et Poivre rose 

Cube de Brandade de Morue accompagné de Polenta 
Absolut Bloody Mary avec Basilic 

Mousse de Gorgonzola avec sa branche de Céleri 
Tumbler à la manière de Capri 

Salade mélangée de Fromage de Chèvre  
et Saucisson « Felino » dans son tube en Bambou 

Soufflé de Fromage de Chèvre avec Fleur de Noix de Bœuf séchée à la Cuillère 
Perche à l’Escabèche sur son petit Cube  

 
Risotto au Citron et Queues de Langoustines 

« Paccheri » (Grosses pâtes) au Pesto de Pistaches et Tomates cerise séchées 
 

Carré de Veau au four 
Allumettes de Courgettes sélectionnées au Gratin 

Pommes de terre au Romarin 
 

Carpaccio d’Ananas avec Sauce aux Fruits des Bois 
 

Gâteau de mariage 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


